Rouge

Cotes du Rhone
Vallée du Rhone Sud, Mollans sur Quvéze. Vignes
situées en altitude (env. 250-300 m), terroir de coteaux aux sols
argilo-calcaires, petit grés.
70% Syrah
30% Grenache
Traditionnelle en cuve béton, 25 jours de
macération avec délestage et remontages quotidiens.
Fermentation a température régulée
Vieille vigne de 60 ans, élevage en barrique durant 12 mois. F(t
de chéne francais et américain (50% de barrique neuve, 50% de
barrique de 3 vins)
2500 Bouteilles
Tres bon potentiel de garde : + de 10 ans
Jolie robe rouge pourpre a reflet violine, on
découvre au nez de jolis arémes de kirsch sur des notes de

TYRAND sous-bois, bolets et trompettes de la mort et griottes. Sa
o ? bouche est puissante, ample, équilibrée, avec beaucoup de
(;‘g)zatuf chair, sur des aromes de coulis de prune noire, cassis sauvage et
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framboise. Tout cela associé a des notes de fruits secs, olives
noires et feuilles humides de tabac.

Agneau aux herbes de Provence,
fromages affinés, soufflet chocolat-griottes.
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