Rouge

Cotes du Rhone
Vallée du Rhéne Sud, Mollans sur Ouveze. Vignes
situées en altitude (env. 250-300 m), terroir de coteaux aux sols
argilo-calcaires, petit grés.
20% Syrah
30% Cinsault
50% Grenache
Vendanges éraflées et foulées.
Vinification traditionnelle, 21 jours de macération avec des
extractions lentes et douces.
Fermentation a température régulée (25°c) afin de préserver
toute sa fraicheur.
Vignes de 40 ans.
9000 Bouteilles
de3a6ans
Jolie couleur pourpre a reflets légérement
brillants. Sa bouche est gouleyante, fraiche, sur des arobmes de
sabayon de fruits noirs associés aux épices orientales.
Partenaire idéal de vos plats exotiques,
agrémentera également vos plateaux de fromages et de
charcuteries.
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