Eclipse Blanc

Le vin plaisir, tout simplement...

Couleur : Blanc
Millésime :
Appellation : Vin de France
Terroir : Vallée du Rhéne Sud, Mollans sur Ouvéze. Vignes
situées en altitude (env. 250-300 m), terroir de coteaux aux sols
argilo-calcaire, petit grés.
Assemblage : 50% Viognier

50% Roussane
Vinification : Pressurage direct sur vendanges foulées.
Débourbage de 24 heures a 10°C.
Fermentation a température régulée (14°C)
Production : 5000 Bouteilles
Garde :dela?2ans
Caracteristique - Joli vin jaune a reflet limpide et brillant. Sa
bouche est vive et rafraichissante. Vin minéral et floral, on
distingue de belles notes d’aubépine et de tilleul.
Consell de Dégustation : Compagnon idéal de vos apéritifs, il
accompagnera également vos soirées entre amis, a boire frais
sur une salade ou des viandes grillées.
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